Spagety s Kariékou a Sunkou

Potrebujeme

®* - 500 g cestoviny
(100% durum)

® -sofl

® - 2 PL olivovy olegj

®* - 200 g Sunka

®* - 75 ml smotana na

varenie

- 1 Karicka Crievko 100

g

® - 3 ks krickové
paradajky

*® - Cerstva bazalka

Postup

Cestoviny z tvrdej pSenice uvarime v osolenej vode s
trochou oleja al dente. Sunku nakrajame na kocky a
osmazime na troche olivového oleja. Pridame syr Karicka
a smotanu a mieSame do roztopenia.

Na taniere naservirujeme Spagety a zalejeme omackou.
Oblozime nakrajanymi paradajkami, osolime a ozdobime
Cerstvou bazalku. Chutné, rychle jedlo na obed ¢i veceru.
Dobrud chut!

Tento recept ndm posiela: Boris zo Ziliny

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

nizka

15
3



