Brokolicova torta

Potrebujeme

- 1 ks brokolica
® - 1 ks biely jogurt
- 3 trojuholniky Karicky

® - 4 ks vajcia
¢ - korenie
® -sol

® - strdhany syr

® - na posypanie

- slanina/ kuracie maso
/ Sunka

Postup

Postup pripravy:

1) Brokolicu uvarime v osolenej vode. Vyberieme,
nakrajame na mensSie Casti a nechdme mierne
vychladnut.

2) Priddme jogurt, rozmiesané vajicka, Kari¢ku, nakrajanu
slaninu, sol, korenie a premieSame. Navrstvime do
zapekacej misky, ktord sme vystlali papierom na pecenie.
PecCieme vo vopred vyhriatej rare pri teplote 200 stupnov
cca 15 minut.

3) Tesne pred koncom posypeme strihanym syrom .

4) Miesto slaniny mb6zete pridat orestované kuracie maso
alebo Sunku, ktoré nakrajame na malé kocky.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Vladimir z Prdznoviec

nizka

30
6



