Mleté maso so syrom zapecené so zemiakovou

kasou

Potrebujeme

* -1 kg mleté maso mix
/hovadzie, bravcové,
jahnacie/

- 5 strickov cesnaku
® -sol

- mleté Cierne korenie
- majoranka

* - petrzlenova vnat

- pazitka

® - 2 vajicka

® - 140 g syr Karicka

* - 3 lyZice strdhanka

® - zemiaky

®* - maslo

® - smotana

® - sol na zemiakové

pyré

Postup

Mleté maso vymieSame s korenim a ostatnymi
surovinami, pekac¢ vymastime maslom, posypeme
struhankou, navrstvime mleté maso so syrom Karicka, na
ktoré navrstvime hotovld zemiakovu kasSu, zasypeme
bylinkami a zapekdame v rure pri teplote 180 stupnov cca
25-40 minut.

Podavame horuce s uhorkovym Salatom, nakrajané na
kocky alebo trojuholniky.

Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Marcela z Vojkoviec

nizka
1 h 15 minut
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