Bravcové zavitky so syrom

Potrebujeme

® - 1 kg bravcovy boécik

® - 25 g kysla kapusta

® -1 cibula

® - 2 PL brav¢ova mast

® - 4 struciky cesnaku

® - drvend rasca

* - mleté Cierne korenie

® -sofl

® - 200 g syr Karicka
Crievko

®* -500 g varené

zemiaky

- 1 dcl Slahacka

® -100 g masla

Postup

B6cCik nakrajame na platky, osolime, okorenime, naplnime
zmesou z kapusty a zvinieme do tvaru zavitku,
stiahneme nitkou, ddme na vymasteny pekac, prikryjeme
alobalom a dusime domakka. Pocas pecenia prelievame
vzniknutym vypekom.

Zmes: Kapustu osmazime na cibulke s cesnakom a
korenim, nechame schladit a pInime platky.

Zemiaky uvarime v osolenej vode, zlejeme, do horucich
zaslahame syr Karicka, maslo, smotanu, ochutime.
Vzniknuté syrovo-zemiakové pyré na tanieri pokvapkame
vypekom, doplnime zavitkom.

Dobru chut!

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Marcela z Vojkoviec
nizka

1h 30 mindt

4-6



