Kuracie rezne v hubovo-syrovej omacke

Potrebujeme

® - 4 kuracie prsia /cca

1,25 kg/

- 1 smotana na varenie

® - 2 dcl kuraci vyvar

* - 200 g Sampinény
alebo sezénne huby

®* - 50 g masla /na
zjemnenie omacky/

® - 100 g Karicka syr

® - 2 lyzice olivovy olej

* -1 lyZica hladka muka

® - 4 jarné cibulky

® -sol

* - mleté Cierne korenie

Postup

Kuracie rezne jemne naklepeme, okorenime, prudko
opecieme na panvici /3 minuty/ z kazdej strany,
zmiernime plamen a pod pokrievkou dusime 8-12 mindut.
Po vytvoreni Stavy rezne vyberieme, ddme na pekac
vymasteny maslom a zapecieme.

Huby a cibulku opecieme na olivovom oleji, ked zmaknu
okorenime, zaprasime mukou, podlejeme vyvarom a
dusime. Do hotovych hub nalejeme zmes smotany a syra,
nechdme prejst varom.

Podavame s ryzou alebo varenymi zemiakmi preliate
omackou.

Dobru chut!

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Marcela z Vojkoviec

nizka
50 minut
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