Halusky so syrom a smotanou

Potrebujeme

®* - 600 g struhané
zemiaky

- 300 g hladkd muka

- 300 g syr Karicka

® -sofl

* - mleté Cierne korenie
- 2 dcl smotana /33%/
- pazitka

- képor alebo
osmazena cibulka

Postup

Z muky a zemiakov vypracujeme hladké cesto, jemne
osolime, halusky varime v osolenej vode kym vyplavaju
na povrch.

V miske vymieSame smotanu so syrom, okorenime,
scedime horuce halusky, zamieSame, dochutime,
ozdobime bylinkami alebo cibulkou.

Podavame horuce. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Marcela z Vojkoviec

nizka
50 minut

4



