Slany pestry strudl

Potrebujeme

* - Zaklad:

® -1 listkové cesto

® -sol

* - mleté Cierne korenie

® - rasca mleta a sezam
na posypanie

* - kecCup na potretie
/podla chuti jemny
alebo pikantny/

® - vajicko na potretie

* - Napln:

- 12 platky salam

Herkules

- 1 krabicka syr

Karicka

® - 1 Cervena paprika

- 6 zIté cherry

paradajky

Postup

Z listkového cesta vyvalkame plat, ktory do 1/2 striedmo
potrieme kecCupom, vyberieme l'ubovolnd naplh a potretd
Cast cesta naplnime, na naplni ukladdme trojuholnicky
syra, zvinieme, jemne popichame vidlickou a potrieme
rozSlahanym vajickom. PeC¢ieme na plechu s papierom po
dobu cca 25-35 min. pri teplote 180-200 stupnov.

Vrch mé byt krdsne hnedy a chrumkavy.

Podavame teplé aj studené kuisky rolady k vinku.

Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Marcela z Vojkoviec
nizka
50 minut



