Jahnacie balicky

Potrebujeme Postup

* - 8 kuskov jahnacieho Kusky jahnacieho okorenime, osolime, oblozime

® - 200g prerastenej slaninkou a obviazeme nitou. Oprazime na hordcom
slaniny masle zo vSetkych stran spolu s vetvickou cerstvého

® - 100g Karicka rozmarinu a nechdme 10 mindt odpocinat. Do vypeku

® - 100g prazeného prilejeme trochu vyvaru a nechame chvilu povarit. Na
masla zaver priddme syr Kari¢ku, premiesame a kazdy balicek

® - Cerstvy rozmarin polejeme touto omackou. Vhodnou prilohou su opekané

* - mleté Cierne korenie zemiaky Ci zemiakové krokety.
® - drvena rasca

® -sofl

® - silny vyvar

Tento recept nam posiela: Michal zo Secoviec

naroc¢nost: nizka
cas: 45 minat
porcie: 8

bezlepkovy recept: Ano



