Slavnostné zelené cestoviny

Potrebujeme Postup

* - 500 g cestovin Ked chcem cestoviny slavnostnejsie, pouzijem pravé
trottole verde talianske cestoviny trottole verde alebo mafaldine.

® -250gsyra Cestoviny uvarime podla pokynov na obale. Mali by byt
gorgonzola al dente, pretoze pri priprave omacky sa este dovaria.

® - 2 Karic¢ky v crievku Pred scedenim cestovin odoberieme asi hrnéek vody z

* - 250 g baby Spenat hrnca. Scedené cestoviny potom vratime naspat do

* - 5 lyzic pistaciovych hordceho hrnca a pridame 2 PL odobratej tekutiny,
orieskov rozdrobenou gorgonzolou, Karickou a baby Spenatom a

® - korenie Cierne mleté priddme Cerstvo namleté Cierne korenie. Hrniec na

* -sol vypnutom spordku zakryjeme a nechdme 2 mindty stat.

Potom zapneme spordk na slaby plamen, zlozime
pokrievku a cestoviny zmieSame so 100-150ml tekutiny z
varenia, aby sa syr roztopil na jemnid omacku a Spenat
sparil. Odstavime, premieSame s vac¢sou c¢astou
nasekanych pistacii. Zvysok pistacii pouzijeme na
dozdobenie na tanieri.

Tento recept nam posiela: Michal zo Secoviec
narocnost: nizka

cas: 40 minuat

porcie: 4



