Kuracie prsia plnené syrom Karicka

Potrebujeme

* - 500 g kuracich prs
® - 1 Crievko Karicka
®* - 500 g Sunky

® - sol, korenie

* - vajicko

® - strdhanka

* - muku na obalenie

Postup

Kuracie prsia umyjeme, osolime, okorenime a potrieme
tavenym syrom Karicka, polozime kus Sunky, zrolujeme
do rolky a obalime v muke, vajicku a strihanke.
Opecieme do zlatista a podavame s americkymi
zemiakmi.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Milan z Klastora pod Znievom
nizka

35 minut

8



