Dubakové fettucine

Potrebujeme

* - 5009 Cerstvé dubdky

- 400ml smotany na
Slahanie

- 200g Karicka

- 100g slaninka
prerastena

- 3 Salotky

- 3 lyzice kapary

- lyzica masla

- lyZica hladkej muky
- worcCestrova omacka
- sol

- korenie

- cestoviny fettucine

Postup

Huby ocistime, umyjeme a nakrajame na vacsie kusky.
Slaninku pokrajame na pasiky a rozprazime. Spenime
nakrajanud salotku, pridame muku, maslo, oprazime a
potom priddme pokrajané dubaky. Oprazime, osolime,
priddme Karic¢ku a zalejeme smotanou. Priddme kapary,
par strekov worcestru a podusime, dokial' ndm to
nezhustne. Pred dokoncenim okorenime, pridame
petrzlenovu viiat. ZmieSame s ¢erstvo uvarenymi
cestovinami a podavame.

Tento recept ndm posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

Michal zo Secoviec
nizka
30 minut



