Torticka

Potrebujeme

® - Syr krdjany podla

chuti 20 - 30dkg

- Sunka krajana 10-

15dkg

® - 1,5 Toastovy chlieb

- Néatierkové maslo

- Stipka mleté sladka

paprika

- 15dkg Bryndza

(najlepSie domaca)

® - Hrst pazitka

® -1 ks Karic¢ka Maxi v
Crievku

* - Cervena redkovka

® - Brusnice

® - Olivy

* . Salatova uhorka
* . Spenat

* - Salat

* . Sparadla

Postup

Najskor si pripravime bryndzovu natierku. Bryndzu
zmieSame s trochou natierkového masla a Maxi Karickou.
Polovicu odoberieme a prifarbime Cervenou paprikou. Do
druhej polovice primieSame pazitku. Toastovy chlieb
rozlozime vedla seba na podlozku na pozadovanu
velkost. Ja si pomdham tortovou formou, pomocou ktorej
si vykrojim pozadovany tvar. Natrime jednou z nétierok.
Na podlozke rozlozime dalSi toastovy chlieb a vykrojime.
Toasty potom prelozime na natierku ako puzzle a
natrieme druhou natierkou. Pokracujeme kym chceme a
mdame s ¢im pracovat. nezabldajme na to, Ze nétierku
nesmieme minut celd, tortu musime obtiahnut, aby sa
nam lepSie prichytil syr, ktory bud naukladame na tortu,
alebo si ho rozpustime v rure (kratko zahrejeme aby sa
roztopil) a pouzijeme podobne ako marcipan. Hotovu
tortu ozdobime podla vlastnej fantazie. Velmi efektne sa
da pouzit natierka aj na zdobenie pomocou zdobicky. Aby
vSetko poriadne drzalo na svojom mieste pouzite
Sparadla.

Tento recept nam posiela:

narocnost:
cas:
porcie:

Zuzana z Cierneho Balogu

vysoka
60 - 80min.
15



