Bravcova panenka v kabate s hubovo-syrovou

omackou

Potrebujeme

- 2 bravCové panenky
- platky oravskej
slaniny

- 1509 hribov

® - Crievko Karicka

® - morska sol

* - mleté cCierne korenie
* - zeleninovy vyvar

* - olivovy olej

®* _maslo
® - 100ml smotana na
varenie

Postup

Masko umyjeme, osolime a okorenime, v celku obalime
platkami slaniny. Na panvici rozpalime olej a panenky
osmazime z viacerych stran. Prelozime do zapekace;j
misy a podlejeme vyvarom. Kratko dopecieme v rure,
kym nebude masko makké. Pred servirovanim ho
nechdme chvilku odpodinut a narezeme na platky.
Hriby narezeme na malé kusky a podusime na masle.
Podlejeme vyvarom, priddme smotanu a Kari¢ku. Kratko
povarime a dochutime solou a Ciernym korenim. Mézeme
pridat par kvapiek citrénu.

Podavame so zemiakmi a zeleninovym Salatom.
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