
Kotleta so syrom a volským okom

Potrebujeme

- bravčové kotlety 5ks
- soľ, grilovacie
korenie
- syr Karička črievko
1ks
- vajce 5ks
- cesnak - podľa chuti

Postup

Bravčové kotlety umyjeme, osušíme, osolíme, do
každého kúska vopcháme polovicu cesnakového strúčika,
posypeme korením na gril. Dáme ich do rajnice,
nepodlievame, pečieme do mäkka. Pred koncom pečenia
vytlačíme na každú kotletu črievkový syr Karička, ešte
dopečieme. Na panvici urobíme z vajec volské oká a pri
servírovaní dáme jedno na každú kotletu. Podávame so
zemiakovou kašou a zeleninovým šalátom. Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: Vlasta zo Žiaru nad Hronom
náročnosť: nízka
čas: 40 min
porcie: 2
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


