Kura s citronom

Potrebujeme

-1 kura

- 3 PL oleja

- Stava z 1 citréna

- citronova kora

- 1 PL muky

- 100 ml kyslej
smotany

- 2 trojuholniky Karicky
- sol

Postup

Kura nakrajame, dusime na masti s malym mnozstvom
vody domakka. Ked' je uz takmer hotové ochutime ho
strdhanou citrénovou kérou. Muku zmieSame s kyslou
smotanou a syrom a zahustime nim kura. Smotanovo-
syrové kura pokvapkame citrénovou Stavou. Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Helena z Cane
nizka

Ano



