Slavnostne kuracie nugetky so syrovym dresingom

Potrebujeme

® - 500g kuracie prsia
* . 2 CL kari korenie

- 3 biele jogurty

® - Sol

- Mleté cCierne korenie
- Balik chipsov
paprikovych

- 50g syr taveny
Karicka

- 2 straciky cesnaku
* - Nasekand pazitka
- Brokolica

Postup

Kuracie prsia nakrdjame na mensie kusky, naklepeme,
trosku okorenime, osolime, do misky dame 2 jogurty a
kari korenie a zamieSame. Potom jednotlivé kusky
namacame v tejto zmesi a v druhej miske mame rukou
nadrvené chipsy a do chipsov potom tieto kuracie kusky
obalime. RUru vyhrejeme na 180 stupnov, do pekéaca
ddme papier na pecCenie a takto obalené kuracie nugetky
poukladdme do pekaca, ddme upiect cca 20-30 minut.
Syrovy dresing pripravime zmieSanim jedného jogurtu,
50 g taveného syra, 2 struciky cesnaku, nasekana
pazitka. Poddvame nugetky so syrovym dresingom a
mozeme ako prilohu pripravit brokolicu na pare. Dobru
chut!
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