Kuracie prsia vo forme na srnci chrbat

Potrebujeme

® - kuracie prsia 500 g

® - 1 Karicka v Crievku

® - 2 vajcia

® - 1 kysla smotana

® - petrzlenové vnat

® - 150 g syr eidam
(nastrdahany)

® -sol

* - mleté biele korenie

® - 100 ml smotana na
varenie

® - 250 g bacon slanina

- 2 pl polohruba muka

Postup

Kuracie prsia nakrajame na malé kocky a posypeme
polohrubou mukou. Kysld smotanu, vajcia, smotanu na
varenie, syr Kari¢ka a eidam, sol, korenie a petrz. vnat
dobre premiesame. Kuracie prsia zamieSame do syrovej
masy. Formu na srnci chrbéat vystelieme slaninou. Maso
vylejeme do formy a zakryjeme slaninou. Pecieme pri
200°C asi 45-50 minut.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Veronika zo Ziharca
nizka

60 minut

4

Ano



