Syrové muffiny
Potrebujeme

*® - syr Karicka tehla
* - Sunka

® - chorizo

* - Sampinény
® - 4 vajcia

® -sol

* - petrzlenova vnat

Postup

Plech na muffiny vymastime a vysypeme strihankou, na
dno dame platky syra Karicka, Sampinony, platky sunky,
kto ma rad pikantné moéze pouzit chorizo alebo klobasku.
Pre deti m6zeme urobit kombinéacie syru, Sunky,
kukurice, hrésku a pod.

Vajicka (na 3 mufinny ratame cca 1 vajicko)
rozSprudlujeme, osolime, okorenime, pridame petrzelku a
zalejeme muffinky. Na vrch ddme platok syra a velky
kopcek strihaného syra. Ddme zapiect do vyhriatej rary
na 200°C asi na 15 minut. Podavame so zemiakmi,
Saldtom, dresingom.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Paulina

20 + 15 minut

4



