Slavnostne kuracie sSpizy so syrovym dipom

Potrebujeme

- 2 ks kuracie prsia
- 1 cuketa

- 1 ¢ervena paprika
- 2 straciky cesnak
- Olej olivovy

- 2 PL hor¢ica

- Tymian

- Sol

- Mleté Cierne korenie
- 100g syr s modrou
pleshou

- 100 ml kysla
smotana

- 2PL majonézy

- Stava z citréna

- 2 trojuholniky syra
Karicka

Postup

Do misky ddme olivovy olej, roztlaceny cesnak, tymian,
horcicu, Cierne korenie a sol. Kuracie prsia nakrajame na
kocky a dame do misky s marinadou aspon na hodinu.
Papriku a cuketu nakrajame na kocky, potom na ihly
striedavo napichujeme kuracie kusky, cuketu a papriku a
na grile alebo grilovacej panvici opeieme zo vSetkych
stran. Syrovy dip k Spizom vytvorime tak, ze zmieSame v
miske syr Karicka, syr s modrou plesnou, kysld smotanu,
majonézu a citrénovi stavu, podla chuti sol. Spizy
podavame na tanieri s dipom a kludne podla chuti este
mozme uvarit alebo upiect zemiaky. Dobrd chut!
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