Lasagne s Karickou

Potrebujeme

®-9-12 ks lasagne

®* - 500 g mleté hovadzie
maso

- 1 ks cibula

- 2 struc. cesnak

- olivovy olej

® -sol

- mleta Cervena
paprika

- mleté Cierne korenie
- bazalka

- 400 ml pasirované
paradajky alebo
kvalitny pretlak

® -50 g maslo

- 50 g hladka muka

- 6 dcl mlieko

* - 100 g Karicka crievko

Postup

Najskor si na olivovom oleji osmazime nakrajanu cibulu a
prelisovany cesnak. Priddme mleté maso, ktoré
restujeme, kym nie je z ruzovo-Cerveného hnedé.
Posypeme mletou paprikou, osolime, okorenime a
zalejeme raj¢inami. Prikryté dusime na miernom ohni asi
25 minut.

V kastréliku rozpustime maslo, priddme muku a chvilu
poprazime, ako ked robite zdsmazku. Postupne
prilievame mlieko a mieSame, kym nevznikne kasa.
Odstavime ju zo sporaka a vmieSame do nej Karicku.
Ruru predhrejeme. Do zapekacej misy ddme najskor
vrstvu masovej omacky a na nu vrstvu syrove;j.
Poukladdme surové platky lazani a pokracujeme opat
omackami. Znovu lazane, oméacky, lazane... ddme piect
zhruba 30 min.
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