Lokse s pecienkou

Potrebujeme

® - 300 g uvarené

zemiaky v Supke
® -100 g hl. muka
® -sofl

®* - mast
® - cibula
* - pecienka

* - Cervena paprika

* - Cierne mleté korenie
® - slada smotana

* - syrv Creve Karic¢ka

* - horcica

Postup

LokSe: zemiaky uvarime v Supke a nechdme poriadne
vychladnut, nastrihame a zmieSame s mukou a solou,
vypracujeme cesto, ktoré si nakrajame. Vyvalkame, vzor
necham na kazdého z vas. PecCienka: na masti si
oprazime cibulku do sklovita a priddme pecienku, trosku
poprazime, priddme Cervenu papriku a korenie.
Podlejeme vodou. Ked' je peCienka makka odstavime a
osolime podla potreby. Ozdobime podla vlastnej fantazii.
Podévat moézeme aj so syrovou omackou: sladku
smotanu, syr v Creve a horcicu, jemne privedieme do
varu a varime, kym nebude omdacka hustejsia. Dobru
chut [T]

Tento recept ndm posiela: Majo zo Ziaru nad Hronom
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