Slavnostna syrova torta cCislo 2 s poschodim

Potrebujeme Postup

* - Toustovy chlieb 5 - 6 Natierkové maslo, Kari¢ku a 4-6 lyzic tatarskej omacky

balikov zmieSame. MieSame, kym nebudeme mat hladkd hmotu,

® - tvrdy syr Karicka na podlozku alebo tacku poukladdme toustovy chlieb
nakrajany na tenké tesne k sebe. Natrieme Karickovou hmotou, potom
platky 60 - 70 dkg naukladdme SunkovU saldmu, znova naukladdme

® - postrdhany syr toustovy chlieb, cell plochu zase natrieme Karickovou
Karicka asi 20 dkg hmotou, naukladame platky syru Karicka, takto

® - 2 ks natierkové striedame. Striedame do vysky, aki chceme mat.
maslo Nakoniec cely povrch natrieme Karickovou hmotou a

® -5-6 ks Crievko pekne naukladame platky syra. Na boky torty dame
Karicka nastrdhany syr. Na jeden roh torty spravime poschodie.

® - Tatarska oméacka Zo suchej salamy a Sunkovej salamy, syru, spravime

® - 40 - 50 dkg Sunkova ruzicky. Podla fantazie zdobime tortu saldmovymi a
saldma 2/3 druhy syrovymi ruzickami a zeleninou. Velkost torty si urcite

® - 35 dkg suchd salama sami podla toho, kol'ko budete mat hosti.
2/3druh

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
narocnost: nizka

cas: 3-4 hodiny

porcie: vela



