Bravcova panenka na cibuli so syrovym dipom

Potrebujeme

- 2 ks bravcCova

panenka

® - 3 struciky cesnaku

® - 2 cibule

® - sol podla chuti

® - olej

* - mleté Cierne korenie
Stipka

* -1 téglik kysla
smotana

® -1 ks Karicka syr v
¢rievku

® - 1ksjarna mlada
cibulka - vhat
* - horcica podla chuti

Postup

Panenku nakrajame na platky, ktoré jemne naklepeme.
Potom ich osolime, okorenime a potrieme cesnakom.
Cibulu nakrajame na kolieska. Platky panenky a cibule na
oleji prudko opecieme.

Kysli smotanu vymiesame so syrom Karicka z crievka,
osolime a okorenime. Mézeme pridat aj pretlaceny
cesnak.

HotovU panenku podavame s horcicou, oblozime
opecenou cibulou, zalejeme syrovym dipom a posypeme
nasekanou vinatou z jarnej cibulky.

Poddvame s opekanymi zemiakmi. Hodi sa na akukolvek
rodinnu slavnost. Dobru chut!
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