Zapecené sunkové rolky

Potrebujeme

- bravcové pliecko
mleté 800 g

- vajcia 2 kusy

- cesnak 3 struciky

- cibula mensia 1 kus
- plnotucnd horcica 2
polievkové lyzice

- Cervena mleta
paprika sladka 1
kavova lyzicka

- strihanka, mleté
Cierne korenie

- sol

- Zalievka:

- smotana na Slahanie
250 ml

- voda 100 ml

- keCup 3 polievkové
lyzice

- susena bazalka 1
kavova lyzicka

- sol, podravka

- Okrem toho: 150 g
Karicka tehla

- 15 platkov hranata
sunka

Postup

Pomleté maso ochutime solou, priddme mleté Cierne
korenie podla chuti, ¢ervenld mletu papriku, prelisovany
cesnak, nadrobno pokrajanu cibul'u, horcicu, vajicka,
premieSame a podla potreby pridame stridhanku na
zahustenie. Na kazdy platok Sunky polozime maso v
tvarevalcekov a zrolujeme. Ukladdme do vymastenej
zapekacej nadoby, posypeme struhanym syrom Karicka
tehla. Zalejeme zalievkou a upecieme pri teplote 200°C
asi 40 minut alebo podla potreby kym nechytia zlatistu
farbu. Nadobu neprikryvame.

Zalievka:

smotanu zmieSame s keCupom, bazalkou a zriedime
vodou, ochutime sol'ou a podravkou.

Podavame so zemiakovou kasou a zeleninovym Salatom.
Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:
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BlaZzena z Ul'an nad Zitavou
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