Treska na masle so syrovo - koprovou omackou a
pecenymi zemiakmi

Potrebujeme

*® - 8ks alijaska treska

® - 8-10 kusov zemiakov

* - syr Karicka Crievko
Maxi 140 g

® - smotana na varenie
200 ml

* - mlieko 300 ml

* - Cerstvy kbpor

® - sol, cukor, korenie

® - citron

®* - maslo
® -olej
®* _ hl. muka

Postup

Osupane zemiaky si nadrezeme, osolime, okorenime a
dame piect do zapekacej misy na asi pol hodinky.
Omaéacka: Na lyzici masla si oprazime lyzicu hl. muky.
Zalejeme studenym mliekom a povarime. Dalej pridédme
smotanu na varenie a syr, ktory ndm omacku krasne
zahusti. Pre jemnost bez hrudiek ju méZzme este
rozmixovat ponornym mixérom. Pridame sol' a asi lyzicku
cukru. Cerstvy doméci kdpor si posekdme na drobnucko
a priddme do omacky. Nakoniec dochutime Stavou z
citréna. Vsetko eSte za staleho mieSania povarime. Ak by
sa nam zdala omacka este riedka, pridame 2
trojuholnikové Karicky.

Tresku si osuSime, osolime, okorenime a na masle
prepecCieme do zlatista. Celé jedlo ozdobime citrénom a
c¢erstvym képrom. Dobru chut!

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Bozena z Polomy

stredna
40 min

4



