Plnena panenka, bravcovy zajac

Potrebujeme

® - kus bravcovej
panenky

- olej, sol, korenie
® - Sunku

- tvrdy syr Karicka
* - Sampinény

® - 4 ks vajicka

Postup

BravCového zajaca, ako sa u nas hovori, si odblanime,
umyjeme, prekrojime v strede tak, aby sa nam dal
roztiahnut a nasledne vyklepat na velky kus masa. Ten si
okorenime, osolime, naplnime prazenicou zo 4 vajicok,
sunkou, syrom Kari¢ka, kto mé rad aj klobaskou [T]
Nakoniec zavinieme, zaviazeme Spagatikom, opecieme
asi po 3 minutky z kazdej strany na riadne rozohriatom
oleji, ddme na pekac, prikryjeme alobalom a asi 30 mindt
na 180 stupnov dopekdme. Podavame s ryzou alebo
zemiakmi, ¢o najviac lI'Ubime [T]

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Lucia z Bratislavy

stredna

hodina aj 20 minut
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