Zapekany losos so zemiakovou kasou

Potrebujeme

®* -500 g lososa

® - maslo kocka

® - pol citréna

® - korenie na ryby

- 4 platky Sunky

- 4 platky tvrdého syra
Karicka

- 1 salka mlieka

- 1 Sélka smotany na
Slahanie

- 1 taveny syr Karicka

Postup

Filet lososa si oCistime od koze, nakrdjame na Styri
rovnomerné platky, okorenime koreninovou zmesou na
ryby, vlozime do zapekacej misy, ktord si vymastime
kockou masla. Platky lososa dochutime citrénom. Na
kazdy platok ochuteného lososa dame platok Sunky a
platok syra. Do osobitnej misky si nalejeme 1 Salku
zohriateho mlieka a 1 salku zohriatej smotany. Do tejto
zmesi rozpustime taveny syr Karicka a poriadne
zamieSame. Takto pripravené nalejeme na lososa a dame
zapiect do rdry. NajlepSie chuti so zemiakovou kasSou.

Tento recept ndm posiela: Veronika z Dolného Kubina
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