Zapekané kuracie stehna

Potrebujeme

® - 500 g kuracie stehna
* - kysla smotana

® - 1 ks Karicka Crievko
®* -100 g Sunka

® - 100 g platkovy syr

* - horcica

® -sol

® - korenie

Postup

Stehna umyjeme, osolime a obalime v zmesi hladkej
muky a sladkej papriky - vyprazime na oleji, aby sa
masko zatiahlo. Kym sa masko opeka, zmieSame kyslu
smotanu s hor¢icou (cca 1-2 CL hor¢ice na kelimok
smotany alebo

podla chuti), dochutime sol'ou a korenim.

Opecené stehna prelozime so zapekacej misy (na plech)
vystlany papierom na pecenie. Na kazdé stehno polozime
platok Sunky, platok syra a celé to natrieme zmesou
smotany, Karicky a horcice. PeCieme odkryté vo vyhriatej
rdre (190-200°C) cca 45 minut - pokial sa smotana
nezapecie do ruzova. Priloha - mne sa najviac hodi ryza,
ale kazdy podla svoje chuti.
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