Chutné masko v kabatiku

Potrebujeme

®* - 500 g kuracie prsia

® -1 ks cuketa

®*-100-200 g
schwarzwaldskej
sunky

® - 1 balenie Karicka
trojuholniky

* -sofl
®* - korenie
® - cesnak

® - cherry paradajky
* - Salvia

Postup

Rezne umyjeme, naklepeme na tenko, aby sa prepiekli,
jemne osolime (Sunka je slana, preto opatrne) a
okorenime. Na jednu polovicu kazdého rezna polozime
polku trojuholnika Karicka, rezen preklopime, navrch
polozime listok Salvie a zabalime do jedného alebo dvoch
platkov Schwarzwaldskej Sunky (prip. parmskej Sunky) -
ja som daval dva. Rozpalime panvicu s olivovym olejom,
vlozime cuketu, osolime, okorenime a restujeme do
polomakka, pred koncom priddme pretlaceny cesnak,
bylinky, premiesame a vyberieme do vhodnej nadoby. Na
olej ddme oprazit zabalené balicky z maska, cca 4 minuty
z kazdej strany (podla hriubky maska). Opecené masko
vyberieme von, do panvice dame prekrojené cherry
paradajky a opecCieme, priddme cuketu a prehrejeme cca
1/2 mindtky a potom uz len papame a vychutnavame
Gzasnu chut tohto papanicka.
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