Francuzske zemiaky

Potrebujeme

® - 3 kg zemiakov

® - 0,5 kg bratislavskej
saldamy

- 0,2 kg klobasy

- 500 ml kyslej
smotany

® - 2 ks Crievka Karicka
*® - sol, Cierne korenie
® -125 g masla

® - 15 ks vajec

Postup

Uvarime 10 ks vajiCok a zemiaky. Plech vymastime
maslom a poukladame na dno plechu 1/3 uvarenych
zemiakov na platky nakrdjanych. Na zemiaky
poukladame na platky nakrajanu polovicu uvarenych
vajicok a 1/2 nadrobno nakrdjanej klobasy a bratislavske;j
salamy. Na ingrediencie poukladame na platky nakrajanu
polovicu masla, posolime a pokorenime. Postup
zopakujeme este raz a na vrch poukladame zvysok
zemiakov. V miske rozmixujeme 500 ml kyslej smotany,
Karicku a 5 ks vajicok. Nasledne zmes vylejeme na
pripravené zemiaky v plechu a nechdme cca 1 hodinu
zapiect v rdre na cca 220 stupriov. Podavame s kyslou
uhorkou.
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