Slavnostna panenka s vinovo-syrovou omackou

Potrebujeme

® - bravCova panenka

¢ - koreniny: sol,
korenie, tymian

® - mlieko

* - biele vino

® - bylinky podla chuti

* - sol¢anku

® - Karicka syr

Postup

Panenku nakrajame, pokorenime, posolime, ddme bylinky
a oprazime na panvici z jednej a druhej strany. Potom
prelozime do pekéaca, zalejeme vinom a nechadme piect,
kym maso nie je makké. Zatial si pripravime omacku,
trocha mlieka, kde rozpustime syr Karic¢ka, podla chuti
priddme korenie, sol¢anku, bylinky a zahustime bud’
mukou alebo skrobom. Podavame k tomu opekané
zemiacky so Supkou s rozmarinom. Dobrd chut prajem.

Tento recept ndm posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

MARTINA z Kysuckého Nového Mesta
stredna

hodina

4

Ano



