Syrové trubicky
Potrebujeme

® -1 ks listkové cesto

® -100 g maslo

® - 150 g prirodného
syra

* -1 ks taveny syr

Karicka

- 100 ml kysla

smotana

® -sol

- bylinky - pazitka

Postup

VysSlahame makké maslo a primiesame taveny syr,
prirodny syr (typu zervé, lucina, philadelphia) a kyslu
smotanu. Osolime a penu vySlahame celkom do penista.
Z listkového cesta upecieme podla ndvodu mensie
trubicky a po vychladnuti ich naplnime syrovou penou.
Penu m6zeme obohatit aj o r6zne bylinky, podla chuti.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Miroslav zo Zemianskych Sadov
nizka

40

4



