Syrova rolada

Potrebujeme

® - 250 g tvrdého syra
Karicka

® - 300 g dusena Sunka

- 3 ks vajce

- 2 ks syr Karic¢ka v

¢rievku

® -100 g maslo

- pazitka

Postup

Tvrdy syr Karicka varime v mikroténovom sacku, kym
nezmakne.

Medzitym si pripravime plnku : Na tvrdo uvarené vajicka
oSupeme a pretlacime vidlickou, pridame syr Karicka v
¢rievku, na kocky nakrdjand Sunku ( odlozime si trocha
sunky na vystlanie rolady ) a pazitku. VSetko spolu dobre
premieSame.

Zmaknutd tehlu rozvalkdme na mokrej doske s mokrym
valcekom alebo medzi dvomi féliami.

Poukladdme nan platky sunky, potrieme plnkou,
zrolujeme a nechame poriadne stuhdt v chladnicke.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Miroslav zo Zemianskych Sadov
nizka

30

10

Ano



