Mramorové maso

Potrebujeme

® - 400 g bravcového
stehna

® - 4 vajcia

- 4 lyZice hrubej muky

- 2 nakladané kapie

- 2 kyslé uhorky

® - 100 g tvrdého syra

® -100 ml mlieka

* -sol
®* - mleté korenie
® -olej

Postup

Maso pokrajame na rezne, vyklepeme ich, osolime,
okorenime. Formu na srnci chrbat natrieme olejom a
poukladame do nej pripravené rezne. Vajcia, mlieko a
muku dbékladne zmieSame, pridame na kocky pokrajanu
kapiu a uhorky, postrihany syr, sol, korenie a zmes
navrstvime na maso. Dame do rary piect (na 1 h).
Upecené maso vyklopime a ostrym nozom pokrajame na
platky. Poddavame s ryzou. Vhodny je Salat z postrihanej
zmesi zeleniny (kapusta, mrkva, paprika).

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Anna z Novote

stredna

45 minut

4



