Baklazan zapeceny so syrom a paradajkami

Potrebujeme Postup
* - 2 ks baklazén Baklazany umyjeme, nakrajame na kolieska a tie
® - 4 paradajky poukladame na plech. Posypeme mletym korenim a
* - 1 mozzarella solou. Navrch naukladédme na kolieska nakrajané
® -1/2 ks encian paradajky a na hrubsSie platky nakrajané sampinény. Na
* - 50 g gouda syr Sampindény ddme na platky nakrdjany enciadn a potom
® - 150 g Karicka vrstvy zopakujeme. Zapekame na 200 °C po dobu 20
* - 8 ks Sampinény mindt. Nakoniec nastrGthame goudu, mozzarellu a

zmieSame s Kari¢kou. Zmes rozlozime navrch a este par
minut zapekame.

Tento recept nam posiela: Zuzka zo Secoviec
naroc¢nost: nizka

cas: 40 minat

porcie: 4 porcie



