Rizoto s hribmi

Potrebujeme

® - 450 g ryza dlhozrnna

® - 80 g susenych hribov

®* -6 lyzic oleja

® - 2 cibule

*® - 3 cesnakové striciky

® -1 vadsi poér

* - 1 kocka slepacieho
vyvaru

* -1 CL mletej papriky

* .1 CL oregana

® -sol

* - Cierne korenie mleté

* - 1 ks Karicka Crievko

Postup

Susené hriby preplachneme, zalejeme vodou a nechdme
napucat. Potom ich kratko povarime a zlejeme. Ryzu
prepldchneme a nechdme odkvapkat. Na oleji spenime
cibulu, pridame ryzu a zlahka opecieme. PrimieSame
cesnak nakrdjany na platky, pér nakrajany na kolieska,
huby a zalejeme asi 7dl vody. Osolime, okorenime,
priddme bujén, oregano, papriku, premieSame a
privedieme k varu. Potom plamen znizime na minimum a
varime 7-8 minut. Odstavime z plamena a nechame 5-7
minat dojst. Kari¢ku, ktord sme si nechali v mraznicke,
olUpeme z Crievka a nahrubo nastrihame na rizoto.
Mé6zeme ozdobit nasekanou pazitkou alebo vratou
petrzlenu.
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