Brokolica zapecena so sunkou

Potrebujeme

* - 600 g ocistenej
brokolice

® - 300 g zemiakov
uvarenych v Supke

®* - 250 g Sunka

® - 200 g Karicka crievka

® - 200 g smotana 33%

® - 200 g tvrdy syr

® - 4 ks vajicka

* - sol a mleté Cierne
korenie

® - 2 PL mudka polohruba

Postup

Ocistené ruzicky brokolice hodime na 1-2 minuty do
vriacej vody. Potom ich zlejeme a nechdme odkvapkat.
Misu na zapekanie vymastime maslom a rozlozime v nej
zemiaky nakrajané na kolieska, na tie poukladame
brokolicu a na to Sunku nakrajand na hrubsie platky.

Smotanu rozmieSame s vajickami, mukou, strihanym
syrom, Karicka ¢rievkom, okorenime a osolime. Zmes
nalejeme na brokolicu a vlozime do predhriatej rdry na
180 °C. PecCieme 45 minut najprv zakryté alobalom a po
20 mindtach odokryté.
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