Paprikas z kralika

Potrebujeme Postup
* -1 ks domaci kralik Krélika naporcujeme na mensie kusy a osolime. Cibulu
* - 3 lyZice oleja pokrajame a spenime na oleji, posypeme mletou
® - 3 ks cibula paprikou a potom priddme maso. Podlejeme horlcou
® - 125 g Karicka ¢rievko  vodou a dusime, kym nie je maso makké. Pocas dusenia
® - 2 dl kysld smotana oblas zamieSame a podla potreby podlievame.
® -sol

V smotane rozhabarkujeme muku, prilejeme do hrnca a
eSte kratko povarime. Nakoniec este pridame Karicka
¢rievko, ochutime citrénovou Stavou a podla chuti
dosolime. Podavame s cestovinami - najlepsSie kolienkami.

® - citrénova Stava
- 1 lyzica hladkd mudka
- mleta paprika

Tento recept nam posiela: Milan z Dargova
narocnost: vysoka

cas: 120 minut
porcie: 4



