Kuracie rezne v sunke s cestovinou

Potrebujeme Postup
® - cestoviny 400 g Kuracie rezne narezeme na platky, osolime okorenime,
® - 800 g kuracich prs obalime Swarzwaldskou Sunkou, opecieme na
® - 6 trojuholnickov rozpalenom oleji. Priddme, rascu a sol'. Potom pridame
Karicky (125 g) vodu, tak aby masko bolo zakryté. Nechdme dusit.
®-100g¢g

Ked' je masko makké, priddme Karicku a mieSame pokial

sa neroztopi a neprejde vSetko varom. Urobime si

zatrepku zo smotany a hladkej miky, premieSame aby
nezostali hrudky. Vlejeme k masku a nechdme prejst
varom. Podavame najlepsie s cestovinou. Dobrauuau chut! [T]

Schwarzwaldskda sunka

* - sol, Cierne korenie,
rasca mleta

® - voda podla potreby

® - 600 g smotany na
varenie

® - olej

Tento recept nam posiela: Jozef z Tovarnikov
naroc¢nost: stredna

cas: 45 minut

porcie: 6



