Spagety so syrom s modrou plesiiou, kukuricou a
Karickou

Potrebujeme Postup

* - 400 g semolinové Spagety uvarime v osolenej vode al dente. Na panvici za
Spagety staleho mieSania rozpustime rozmrveny syr s modrou

® - 125 g syr s modrou plesniou, 1 ks Karicka Crievka a rozriedime s trochou
plesriou mlieka. Nesolime, syr s modrou plesnou je dost slany.

® -1 ks Karicka Crievko Pridame len korenie a konzervu kukurice a zl'ahka

® - trochu mlieko premieSame. Nakoniec pridéme uvarené Spagety,

* - 1 konzerva kukurice ochutime cerstvou bazalkou, premieSame a mbézeme

* - Cerstva bazalka podavat.

*® - Cierne korenie Dobrud chut!

Tento recept ndm posiela: Ivana zo Ziliny
narocnost: nizka

cas: 30 minut
porcie: 3



