Falo¢né francuzske zemiaky

Potrebujeme

® - zemiaky

® - brokolica

* - Sampinény

® - paprika

® - cibula

®* - masova slanina
- 1 ks Karicka crievka
- mozzarella

® - kysla smotana
- sladkd smotana
® - vajce

- mleté korenie

- mletd paprika

® -sol

® -olgj

Postup

Uvarime zemiaky. Nakrajame na kolieska. 5 minut si
povarime brokolicu. Nakrajame si Sampindny, cibulu,
papriku a mozzarelu na kocky. Masovu slaninu si
opecieme na panvici a priddme do zmesy. Pripravime si
kysld smotanu, sladkd smotanu s vajcom, Kari¢koa
¢rievkom a premieSame. Pridame mleté korenie, mletu
papriku a sol. VSetko premieSame a dame do janskej
misy, ktord je poliata olejom. PeCieme na 200 stupriov 20
minut. Odokryjeme a pridéame nastrihand mozzarellu a
zapekame 5 minut. Podavame s kyslou uhorkou.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Martin z Banskej Bystrice
stredna

50 minut

4

Ano



