Bryndzové halusky aj s Karickou

Potrebujeme

* - 3 velké zemiaky
® - 25 dkg bryndze
® - syrv Crievku

® - hl. mdka

* -1 vajce

® -sol

* - slanina, mast alebo
olej

Postup

Zemiaky postruhame, pridame vajicko, sol a hladku
muku, dobre premieSame. Cesto nesmie byt ani husté ani
riedke. Ked posolena voda vrie, cez sitko na halusky
cesto pretlacime a pomaly mieSame a varime aj 5 min.
Uvarené scedime a v miske vymiesame s bryndzou a
syrom Karicka. Hlavne v zime, ked bryndza je
StiplavejSia, syr doda dobrd chut. Na vrch ddme
usmazenu udend slaninu a podla potreby dosolime.
Dobru chut!

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Zuzana zo Spisskej Novej Vsi

stredna
30-40 min.3

4



