Zapekany baklazan plneny Karicka syrom

Potrebujeme

* - 2 baklazany
® - 4 paradajky

® - 4 vajcia
® -olej
® -1 cibula

® - 1 ¢ervena paprika

- sol podla chuti

® - grilovacie korenie na
syr stipka

- 8 trojuholickov syru
Karicka

* - petrzlenova vnat

Postup

Baklazany umyjeme a pozdiZzne prekrojime. Polievkovou
lyZicou vydlabeme jadernik , posolime a nechadme odstat
vodu.

Zatial si na oleji na cibul'ke pripravime z vajec prazenicu.
Ked baklazany zbavime vody, poukladdame ich na pekac,
na dno ktorého sme dali trochu masla a vody. Naplnime
ich striedavo prazenicou, paradajkami, paprikou a
nakrajanymi trojuholnic¢kami syra Karicka, ktorymi aj
skoncime. Posypeme grilovacim korenim na syr a dame
do rdry zapiect. Hotové ozdobime petrzlenovou vihatou.
Poddvame s opekanymi zemiac¢kami. Dobru chut!

Tento recept ndm posiela: Boris zo Ziliny
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