Lasagne

Potrebujeme

®* - 500 g mleté maso

® - 500 ml pasirované
paradajky

- 1 balicek cestovin na
lasagne

® - 5 strucikov cesnaku
- bazalka

- 1 balenie
trojuholnickovej
Karicky

®* - 200 g tvrdy syr

® -sofl

* - Cierne korenie

® - korenie na mleté
maso

- 1 cibula

® - olgj

Postup

Na troche oleja osmahneme najemno nakrajanu cibul'u.
Pridame maso, osolime a okorenime. Maso trocha
podlejeme vodou a nechame varit.

Priddme pasirované paradajky, pretlaceny cesnak,
bazalku a korenie na mleté maso a nechdme spolu
povarit, aby sa chute spojili.

Na pripraveny plech alebo zapekaciu formu dédme jemnu
vrstvu omacky, potom naukladame cestoviny
(neuvarené, uvaria sa pri peceni), opat omacka, na to
nakrajame trojuholnicky Karicky na kudsky. Takto vrstvime
cestoviny, syr, omacku, kym sa nam vsetky suroviny
neminu.

Plech prikryjeme alobalom a pecCieme asi 35 minut.
Potom alobal odstranime, posypeme strihanym syrom a
nechame este zapiect aspon 5-10 mindt.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:
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