Bravcova panenka na brusniciach

Potrebujeme Postup
* - 500 g bravcova BravCovU panenku osolime a prudko opecieme na oleji.
panenka Posypeme tymianom, podlejeme trochou vody, vypekom
* - sol podla chuti a ddme piect do predom vyhriatej rary. Maso pecieme

® - tymian suseny Stipka zakryté kym nezmakne.
- 80 ml brusnicovy

Kym sa pecie si pripravime omacku. Cukor, brusnicovy

kompét
* _30 g cukor kompot, citrénovu Stavu, smotanu na varenie a Karicka
* -2 PLolej Crievko nechdme za staleho mieSania zovriet a hotovou

omackou prelejeme takmer upecené maso. Odokryté
kratko dopecieme. Poddvame s hranolkami. Dobru chut!

- 2 PL citrénova stava
® - 125 ml smotana na
varenie

- 1 ks Karic¢ka crievko

Tento recept ndm posiela: Boris zo Ziliny

naroc¢nost: stredna
¢as: 45 minat
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



