
Vegetariánske Karičkové curry

Potrebujeme

- tofu
- 1 červená paprika
- šampiňóny
- 1 červená cibuľa
- čerstvý koriander
- ryža
- kokosové mlieko
- 1 ks Karička črievko
- curry pasta červená
- olivový olej

Postup

Nakrájame si cibuľu, papriku, šampiňóny, tofu a všetko
opražíme na olivovom oleji. Pridáme curry pastu. Keď sú
paprika a šampiňóny mäkké pridáme Karičku a zalejeme
kokosovým mliekom. Necháme povariť a ozdobíme
čerstvým koriandrom. Podávame s ryžou. Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: Dagmar z Bratislavy
náročnosť: stredná
čas: 35 minút
porcie: 4
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


