Tagliatelle so syrovo-smotanovou omackou a

smrckami

Potrebujeme

® - 200 g cestoviny
tagliatelle

® - 1 ks Karicka Crievko

- 2 hrste huby smrcky

® - por

® - 100 ml smotana na

varenie

- 50 ml suché biele

vino

* - morska sol

* - mleté Cierne korenie

* - extra panensky
olivovy olej

Postup

Cestoviny dame do vriacej posolenej vody a uvarime.
Smrcky umyjeme a osuSime, klsok péru narezeme na
kolieska a na olivovom oleji kratko osmazime. Pridame
huby, podlejeme vinom, ochutime solou, ¢iernym
korenim a 5 - 10 mindt dusime.

Potom prilejeme smotanu na varenie a nechdme prevriet.
Na zaver este priddme Karicka Crievko. V pripade potreby
eSte dosolime. Uvarené cestoviny vliozime do omacky,
jemne premieSame a servirujeme. M6zeme posypat
tvrdym syrom.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Lenka z Presova

nizka
30 minut
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