Bravcoveé fasirky so syrom a viockami

Potrebujeme

* - bravCové maso 5009

® - ovsené viocky 1
hrncek

® - vajcia 2ks

- cibula 1ks

® - sol, korenie

- Syr Karicka tehla

nastrdhany 5PL

kopcovité

® -olgj

® - petrzlenové vnat

- strdhanka podla

potreby

Postup

BravCové maso pomelieme na mlynceku. Priddme ovsené
vlocky, sol, Cierne mleté korenie, vajcia. Cibulu ocCistime,
nakrajame nadrobno, osmahneme na oleji do zlatova. Do
misky si nastrdhame syr. VSetko nakoniec zmieSame.
M6zme pridat aj petrzlenovd vnat. Z masy tvarujeme
bochnicky, ktoré obalené v strihanke budeme na
rozpalenom oleji vyprazat z oboch stran. Poddvame so
zemiakovou kasou.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Vlasta zo Ziaru nad Hronom

stredna
1 hod

10



