V4

Chrumkavé syrové slimaciky

Potrebujeme

* - listkové cesto 250 g

* - syr Karicka Crievko

® - tvrdy syr nelddeny

* - kecCup

® - kukurica, olivy

® - vajce na potretie,
trosku soli

® - pizza korenie

Postup

Listkové cesto rozvalkdme na pomucenej podlozke,
potrieme kecCupom, jemne posypeme pizza korenim,
vytlacime syr Karicka, nastrdhame tvrdy syr. Posypeme
odkvapkanou kukuricou a nakrajanymi olivami bez kbstok.
Zrolujeme a krajame cca 1 cm Siroké kolieska, tieto
ukladame na plech vystlany papierom na pecenie.
Potrieme rozSlahanym jemne osolenym vajickom a
pecieme vo vyhriatej rdre cca 15 min.

Upecené slimaciky su Uzasne chrumkavé a chutné,
niekedy nestihnd ani vychladnut [T]

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Silvia z Beliniec

nizka

20 min.
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