Zapeceny baklazan

Potrebujeme

* - 2 baklazany

® - 2 vajcia

® - 4 dcl mlieka

® - 100 g Karicka crievko
®* - 100 g mozzarella

- strdhanka ochutena
granulovanym
cesnakom a susenymi
bylinkami

® - olej na vyprazanie

®* - maslo

- hladka muka na
obalovanie a beSamel
® -sol

Postup

Baklazan olUpeme a nakrajame na kolieska. Osolime a
nechame asi 20 minut odstat. Uvarime beSamel do
ktorého vslahame syr. Osusime baklazan, obalime ho v
trojobale a vyprdazame. Do zapekacej misy poukladame
vrstvu baklazdnu polejeme beSamelom, posypeme
mozzarellou a postup 2x zopakujeme. V rure zapecieme
do ruzova.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Lubomir z Bratislavy

nizka
50 minut

4



